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자국민 건강 및 산업 보호

전 세계적으로위생및 검역(SPS) 기준과기술적무

역 장벽(TBT) 강화로수입 규제강화

보이지 않는 장벽(Hidden Protection)의 강화

식품안전을명분으로한복잡한인증 및검사 절차

요구증가로사전 대비필수

1-1.  보호무역주의의 확산
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자료: 산업통상자원부 보도자료(2025.1.12.)

2020/2024 증가율 29.4%

식의약품 및 농수산품 45%

29.4%



투명성 확보 요구: 수입식품의안전성담보를위해 디

지털기반의실시간수입신고 시스템도입확산

블록체인 기술 도입: 원재료 산지부터 제조, 유통까지

전 과정을 증빙할 수 있는 이력 추적 요구 증가

1-2.  디지털화 및 이력 추적성 강화

수입항 도착전 화물 정보 전송



탄소국경조정제도 (CBAM) 및 포장 규제

철강, 화학중심의탄소 규제가식품 포장재와생산공정까지영향

특히유럽의포장 및 포장폐기물규정(PPWR)은지속 가능한

패키징없이는수출이불가능함을의미

1-3.  식품 분야 환경 규제 강화



사후 조치에서 사전 예방으로: 문제가발생한후 수거하는방식에서, 생산 단계에서위해요소를차단하는사전 예방
시스템(HACCP, FSMA) 확산

정부 주도에서 기업 책임으로: 수출 기업이 자사 제품의 안전성을 과학적으로 입증해야 하며, 관리 미흡 시 강력한
제재 부과

정밀 분석의 일상화: 국가별미생물및 잔류농약기준이점차상향되어더욱 엄격한관리요구

1-4.  식품 안전 관리의 패러다임 변화



구분 FSSC 22000
(Food Safety System Certification)

IFS
(International Featured Standards)

BRCGS
(British Retail Consortium Global)

인증주체 FSSC 재단 독일/프랑스 소매연합 영국소매연합

적용범위 국제식품표준
(ISO 표준)

독일/프랑스 중심
소매업체

영국/글로벌 중심
소매업체

중점요소 식품안전관리 시스템 소매업체 요구사항 강조
식품제조 및 공장 환경 표

준 강조

유효기간 3년
매년 사후심사

1년 1년

인증소요기간 4~8개월 2~3개월 6개월~1년

인증비용 400만원~1200만원 1600만원~2200만원 500만원~1000만원

국제식품 민간인증 비교 민간 인증 종류 다양, 장시간 소요, 비용 부담

1-5.  새로운 비관세장벽,  식품 분야 민간인증



국가별 식품통관 거부 현황

자료: KATI

자료: KATI, 2025년 3분기 농식품 통관거부 및 리콜사례 동향 분석

1-6.  한국산 식품 해외 통관 거부 현황

총 319 건



자료: KATI, 2025년 3분기 농식품 통관거부 및 리콜사례 동향 분석

1-7.  한국산 식품 글로벌 시장 리콜 현황
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가공식품 46.5%

2-1.  한국산 식품 FDA 통관 거부 현황



FDA 규정 위반유형
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법률 명칭 시행일 주요 골자

FD&C Act 1938.06.29 연방 식품·의약품·화장품법 (기본법)

Bioterrorism Act 2002.06.12 생물테러 대응법 (시설 등록 및 사전통보)

FSMA 2011.01.04 식품안전현대화법 (사전 예방 중심 체계)

2-2.  미국의 식품 수입규제 현황 및 근거 법령



FD&C 301조
유해한(Adulterated) 식품과 허위 또
는 과장(Misbranded) 식품 유통금지

FD&C 402조 모든 식품은 유해한 것으로 추정

FD&C 403조 모든 식품의 라벨은 허위 표기로 추정

수입자의 식품안전
입증자료 제출의무

Adulteration(불량식품)

• 안전하지 않은 식품
• 비위생적인 식품
• 농약 잔류물 있는 식품

Misbranding(허위.과장 표시)

• FDA 규정방식으로 제품 표기를 하지 않아
소비자를 오도하는 식품

2-3.  미국 식품.의약품.화장법(FD& C Act)의 식품 규제 주요 내용



2-4.  미국 식품안전 수입규제(FSMA) 6대 핵심 사항

① 해외시설 등록(FFR)

FDA 시설 등록 및 갱신

② 식품성분 적합 및 라벨링 요건

FDA 승인된 원재료 사용 의무
라벨링, 알레르기, 영양성분표

③ Food Safety Plan

식품안전 계획 수립

④ 위해요소 분석(PCHF)
위해 요소 예방조치

⑤ 수입자 책임(FSVP)

공급망 안전성 확인

⑥ 검사 및 리콜

실사 강화 및 강제 리콜



제조 시설 등록 의무(F00D Facility  Registration)

• 미국으로식품을수출하는모든 식품제조시설은

FDA 사전 등록필수

• 등록번호 없이는통관차단

2년 주기 갱신 (Biennial)

• 매 짝수해 10월 1일부터 12월 31일 사이에갱신

절차완료.

• 미갱신시 등록말소통관거부

2-5.  FDA 식품시설 등록 및 갱신

 2026년 FFR 갱신년도



구분 상세 규정 수출업체 대응방안

산성화 식품 (AF) pH 4.6 이하로 조절된 식품 발효 과정의 pH 변화 데이터 제출 필요

FCE/SID 등록

제조시설 등록번호(Food Canning 
Establishment)와 개별 제품의 제조공정을 등록
하는 SID(Submission Identifier) 번호 각각 발급
필요

살균 공정이 없는 김치의 경우 별도 확인
필요

품질 관리 기준 열처리 및 산성도 유지가 핵심 일관된 pH 관리를 위한 제조 공정 표준화

2-6.  산성화 식품(AF) 및 시설 등록

 김치는 발효를 통해 pH가 4.6 이하로 조절되는 식품
 FDA의 산성화 식품(Acidified Food) 규정 준수여부 검토 필요



요건내용

주의사항

식품첨가물질목록
(Substances Added 

to Food)

• 식품에 포함된 모든 성분은 FDA GRAS(Generally Recognized As Safe) 및
식품첨가물 승인 리스트 등재 필수

• 한국에서 사용 가능한 성분이라도 미국에서 금지되거나 제한될 수 있음.

• 유전자변형(GMO) 원료 사용시 표시 의무 여부 확인 필요
 USDA AMS(2022.1.1): “Contains and bioengineered food ingredient”

또는 USCA 인증 GMO 아이콘

• 승인된 첨가물 + 색소첨가물(21 CFR Parts 172, 173 and Parts 73, 74, 82
respectively)

• GRAS로 인정된 물질
• 사용 금지된 물질(21.CFR Part 189)인지 여부 확인 필수

2-7.  FDA 사전승인 식품 성분 사용 의무



FDA 식품 금지 성분 규정

성분명 금지 사유 관련 규정 또는 설명

Cyclamate 

(사이클라메이트)

인공 감미료, 발암

가능성

1969년부터 금지 (GRAS 

제외)

Brominated 

Vegetable Oil 

(BVO)

브롬화 식물성 기름, 

신경·호르몬계 이상

일부 음료에서 사용 금지

추진 (2024 FDA 금지 발표)

Red Dye No. 3 

(Erythrosine)

인공 색소, 동물

실험에서 발암 우려

캔디·베이커리 등 일부

제품에서 금지

Safrole (사프롤)
천연 정유 성분, 간

독성·발암성

사사프래스(Sassafras) 등

향료 사용 금지

Coumarin 

(쿠마린)

계피류에서 추출, 

간독성 유발

향신료 용도 제한 (GRAS 

제외)



1. 제품명 (Statement of Identity)

2. 내용량 (Net Quantity of Contents)

3. 제조사명 및 주소

4. 성분표시 (Ingredients list, 알레르기 유발 성분 포함)

5. 영양성분표 (Nutrition Facts Panel, NFP)

6. 수입자 또는 미국 내 유통업체 정보

7. 보관방법 및 조리법 (필요 시)

8. 영어 표기 원칙. 외국어 병기 허용.

필수 표시사항 라벨링 예시

자료: https://www.healthhub.sg/live-healthy/reading-food-labels

2-8.  라벨링 요건 준수 의무



알러지(Allergens) 표기 9대 필수 품목

우유, 계란, 생선, 견과류, 땅콩, 밀, 조개와 갑각류, 대두

‘23.1.1 부터 참깨(Sesame) 추가

The FASTER Act: Sesame Is the Ninth Major Food Allergen

9



성분 표시 대상 여부 법적 분류 및 근거

새우 O (필수) '갑각류' 카테고리에 해당하며, 가장 흔한 알레르기 유발원.

굴 O (필수) '조개류' 카테고리에 포함 (전복, 홍합 포함)

고등어 O (필수) '고등어' 자체가 독립적인 표시 대상 품목

간장 O (필수) 원료인 '대두'가 표시 대상. 간장 사용 시 '대두 함유' 반드시 명시

밀 O (필수) 풀국(밀가루 풀) 등에 사용 시 '밀' 함유를 반드시 명시

김치 제조에 사용되는 복합원재료 알러지 표기 여부

젓갈류가 포함된 김치의 경우 ‘어류(Fish)’ 또는 ＇갑각류(Crustacean)’ 성분 표기!



영양성분표

1. Serving Size (1회 제공량): 제품의 1회 제공량과 그에 따른 칼로리
수치.

2. Calories (칼로리): 1회 제공량당 칼로리 수치.

3. Nutrients (영양소):
 Total Fat (총 지방)
 Saturated Fat (포화 지방)
 Trans Fat (트랜스 지방)
 Cholesterol (콜레스테롤)
 Sodium (나트륨)
 Total Carbohydrate (총 탄수화물)
 Dietary Fiber (식이섬유)
 Total Sugars (총 당)
 Added Sugars (추가된 당)
 Protein (단백질)

4. Vitamins and Minerals (비타민 및 미네랄): 비타민 D, 칼슘, 철,
칼륨 등의 영양소.

5. Percent Daily Values (%DV): 각 영양소가 하루 권장 섭취량에서
차지하는 비율.

영양성분표 라벨 예시

1회 제공량 및
칼로리 강조

2-9.  영양성분표(Nutr it ion Facts Panel)

지콜나
탄 단백질과 비미네랄



한미 영양성분표비교
미국 한국



핵심내용:  발생 후 대응(Reactive) 방식에서 사전 예

방(Proactive) 중심으로 미국 식품 안전 시스템을

전면 개편

2-10.  FSMA(식품안전현대화법)  준수

목적: 미국 내 유통되는 식품의 안전성을 확보하여

식중독 등 공중보건 위해 방지

FSMA의 7대 핵심 규칙



Foreign Supplier Verification Program(FSVP)
해외식품공급자 검증제도

Food Facility Inspection
(식품시설 실사)

Produce Safety Rule
(농산물안전규정-수질)

Food Traceability Rule(2028.8. 예정)
(농수산물 이력추적제도)

식품수출기업에
가장 영향을 많이

미치는 FSMA 규정

• PCQI(식품안전관리자) 선임: 시설 내 식품안전 예방관리 계획 수립.감독할 식품안전전문가 상주 필요.

• 식품안전증빙서류: "기록되지 않은 것은 실행되지 않은 것"으로 간주. 모든 안전 관리 공정을 기록·보관

• 바이어와의 소통: 미국 수입자가 식품제조 안전관리 상태 확인의무가 있으므로, 정보 공유 필수.

주요 시사점 및 대응 전략



미국 수입업자의법적 책임: 미국수입업자는한국수출자

가 FDA 식품안전기준준수여부확인 의무.

필수 서류 비치: HACCP 인증서, 생산 공정기록, 미생물검

사 결과등 수입업자가요구하는증빙서류상시제공

파트너십의중요성: FSVP 준수여부는수입통관여부와

직결되므로신뢰관계 구축이핵심.

2-11.  외국공급업체 식품안전검증제도 (FSVP)

• HACCP 또는 위해요소 분석자료 제공

• 생산공정서 및 공장 정보(FFR No.) 제공

• 품질 시험 성적서 등 적합성 증빙서류 공유

• 라벨·성분표·영양성분표 공유

• FDA 등록 및 US Agent 자료 제공

• 제품 추적성 문서(Traceability) 및 출하 이력 보관

수출자 협조 리스트



 위해요소의 선제적 차단: 생물학적(식중독균), 화학적(독소, 알
레르기), 물리적(이물질) 위험을 제조 단계에서 미리 파악

 공정의 표준화 및 관리: 단순한 위생 관리를 넘어, 과학적 근거
에 기반한 '예방적 통제' 수단을 설정하여 생산 공정을 안정화

 법적 규제 준수: FSMA 법규 준수로 리콜 위험 방지 및 브랜드
신뢰도 제고

 지속적인 개선: 정기적인 안전검증과 기록 보관을 통해 식품 안
전 시스템을 상시 최신 상태로 유지

2-12.  Food Safety  Plan(FSP)

Food Safety Plan의 주요 목적



핵심 요소 주요 내용

1. 위해요소 분석 원재료부터 포장까지 각 공정별 위험 요인을 파악하고 평가

2. 예방적 통제 분석된 위험을 줄이거나 제거하기 위한 구체적 조치
(공정, 위생, 알레르기 등)

3. 모니터링 & 시정조치 통제 조치의 정상 작동 확인 및 이탈 시 즉각적인 복구·격리 절차 수행

4. 검증 & 유효성 확인 수립된 계획이 실제로 위해요소를 제어하는지 과학적 데이터로 증명

5. 기록 및 문서화 모든 활동을 기록하고 최소 2년 이상 보관하여 추적성 확보

Food Safety Plan 5대 핵심 요소



식품위험분석 필수 증빙서류(예시)

잔류농약 검사성적서
(pesticide Residues)

중금속
(Heavy Metals)

식중독균
(Pathogenic Microorganisms)

 검사항목: 카바메이트, 유기인계, 피레스로이드 등
 증빙자료: 공인기관의 잔류농약 검사성적서(COA)
 검사기관: 한국식품과학연구원, KOTITI 등

 검사항목: 납, 카드뮴, 수은, 비소 등
 증빙자료: 중금속 검사성적서(COA)
 검사기관: 식약처 지정 민간검사기관, 환경분석센터 등

 검사항목: 살모넬라, 리스테리아 모노사이트제네스, 보토리움, 대장균, 황생
포도상구균, 바실러스 세레우스 등

 증빙자료: 미생물 검사성적서(Microbiological Test Re[ort)
 검사기관: 식약처 지정 위생시험기관

Food Safety  Plan



배추김치 식품안전계획
Food Safety Plan



배추김치 식품안전계획
Food Safety Plan

기업의 설립년도, 업종, 제조품목, 공장시
설, 매출액, 종업원, 거래구조, 식품제조
관련 인증 현황 등 기술



배추김치 식품안전계획





• 개념: 미국FDA가 식품기업의 규제준수 여부를 점검하는 절차, 실사 거부시 수입거부
• 목적: FSMA 및 기타 규정 준수확인, 소비자안전보장
• 대상: 미국 내외 식품제조, 가공, 유통, 수입기업
• 유형: 정기실사, 불시실사, 문제발생시 실사

FDA
실사기업 선정

주미대사관
식약처

협조공문

업체
방문실사(1~3일)

실사결과 조치

• NAI(적합)

• VAI: 자발적 시정조치

• OAI: 중대한 부적합(경고장, 리콜 등)

정기실사

날짜와 시간에 대한 사전공지 없이
불시 현장실사 강화 예고(FDA, ‘25.5.6)

불시실사

2-13.  FDA Inspection
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출처: https://datadashboard.fda.gov/ora/cd/inspections.htm



FDA 실사 중점 항목

 FSMA(Modernization Act) 기반 실사 중점: 

• 위해요소 예방통제(Preventive Controls) 

• 외국공급자검증프로그램(FSVP) 

• 농산물안전, 위생적 운송, 식품방어

 실사초점: 식품안전계획(FSP), 위해요소예방통제 기록, 공급망 식품안전 관리

FDA 실사 거부시 조치
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성분 부적합

3-1.  한국산 식품 EU 통관 거부 현황 및 사유

2025년 3분기 기준 – 미국에 비해 미미

자료: KATI, 2025년 3분기 농식품 통관거부 및 리콜사례 동향 분석



구분 근거 법령 시행 목적 적용 대상

식품안전 기본법 Regulation (EC) No 178/2002 2002
EU 식품안전 기본 원칙 및 추
적성(traceability) 체계 구축

모든 식품

식품위생 규정 Regulation (EC) No 852/2004 2006 HACCP 기반 식품위생 관리 모든 식품

동물성 식품 위생 Regulation (EC) No 853/2004 2006 동물성 식품 위생 기준 육류·유제품·수산물

표시 규정 Regulation (EU) No 1169/2011 2014 식품 표시 및 영양정보 제공 모든 식품

공식검사 규정 Regulation (EU) 2017/625 2019
수입 식품의 검역·검사 및 감
독 체계 구축

식품·사료

3-2. EU 식품 수입 규제 체계 개요

 Farm to Fork 관리: 농장 → 생산 → 유통 → 소비 전 단계 관리

 사전 예방 원칙: 위험 가능성이 있는 경우 선제적 규제 적용

 수입식품 동일 규제: EU 생산 식품과 동일 기준 적용

EU 수입식품 규제 특징



① 수출국 및 시설 승인 ② 위생 및 식품안전 기준

• 특정 식품의 경우 국가 승인
및 생산시설 승인 필요

• 적용품목: 육류, 유제품, 수산
물, 알가공품 등 동물성 식품

주요 요구사항

• HACCP 기반 식품안전관리

• 원료 및 생산 공정 위생 관리

• 식품 추적성 확보

• 위해요소 관리; 중금속, 

곰팡이 독소, 농약잔류물

③ 식품 표시 및 영양성분 표시

주요 표시 항목

• 제품명
• 원재료 목록
• 알레르기 유발 성분
• 순중량
• 유통기한
• 영양성분표
• 원산지 표시
• 수입자 정보

3-3. EU 식품 수입요건



3-4.  복합식품(Composite Products) 규정

EU 복합식품 규제 주요 법령

복합식품(Composite Products): 동물위생·식품안전·
위생 규정이 결합된 체계로 운영

• Regulation (EU) 2020/2235(2021.4.21) 
• Regulation (EU) 2017/625(2019.12.14)

 동물성 가공식품 + 식물성 식품을 포함한 식품
 동물성 성분이 가공된 상태여야 함

• 치즈가 들어간 냉동 피자
• 크림 파스타
• 육류 소스 파스타
• 초콜릿 비스킷
• 유제품 함유 라면

복합식품의 개념

• 동물 질병 전파 방지: 제3국 동물성 원료 위생 검증

• 식품 안전 확보: 원료 추적 및 위생 인증 확보

• 수입 식품 통제 강화: 국경 검역 체계 적용

• EU 소비자 보호 및 공급망 투명성 확보

복합식품 규제의 정책 목적



동물성원료 포함시 분류

젓갈(수산물)이 포함된 김치는 EU 규정상 식물성과

동물성 원료가 혼합된 '복합식품'으로간주.

승인 시설원료 사용

포함된동물성원료는반드시 EU 승인국가및 시설에서

생산된것이어야하며, 수출위생증명발급필수

예) 고기가 함유된 만두, 해물우동, 어묵 떡볶이,    
액젓이 포함된 김치, 치즈가 포함된 피자 등

한국산:  수산물, 가금육(닭고기)에 한해 승인

• (냉장, 냉동 수산물 함유 복합식품) 식약청 운영지원과에
서 정부증명서 발급

• (신청) 식품안전나라에서 신청 / (품목 예시) 액젓이 포함
된 김치, 어육 핫도그, 해물볶음밥

• (열처리 닭고기 제품 함유 복합식품) 식약청 농축수산물안
전과(식품안전관리과)에서 정부증명서 발급(수의사 발급) 
// 냉장, 냉동, 상온 보관상태에 상관 없음

• (신청) 식품안전나라 신청 / (품목 예시) 닭고기 함유 만두, 
닭가슴살 소시지 함유 핫도그 등

김치의 복합식품 분류 및 수출요령



3-5.  PPWR (포장 및 포장폐기물 규정)
(Packaging and Packaging Waste Regulation, PPWR, EU 2025/40))

EU 포장 규제 3단계

1 ⃣ 유해물질 제거: BPA, PFAS 등

2 ⃣ 화학물질 리스크 관리: NIAS 독성평가

3 ⃣ 순환경제 설계: 재활용 라벨, QR 코드

목적: EU 내 포장재 사용을 최소화하고 재사용.재활용을
확대하여 포장 폐기물 감축 및 순환경제 촉진

시행: 2026.8.12부터 단계적으로 시행

추진 목표

1. 포장 폐기물 발생 감소

2. 포장재의 재사용 및 재활용 확대

3. 유해물질 관리

4. EU 단일시장 규제 통일

5. 순환경제 촉진: 포장재 설계사용회수재활용



구분 성분 규제 내용 기준 적용시기

사용
금지

BPA 
(Bisphenol A)

식품접촉 포장
재 사용 전면

금지
허용치 없음 2026.07.20

제한
PFAS (Per- and p
olyfluoroalkyl su

bstances)

식품접촉 포장
재 사용 제한

25 ppb / 250 
ppb / 50 
ppm 기준

2026.08.12

제한 납 (Lead) 포장재 중금속
총합 제한

rowspan? -> 
separate belo

w
2026.08.12

제한
카드뮴

(Cadmium) 동일 2026.08.12

제한 수은 (Mercury) 동일
Pb+Cd+Hg+
Cr6+ ≤ 100 

mg/kg
2026.08.12

제한
6가 크롬(Hexaval
ent Chromium) 동일 2026.08.12

평가
의무

NIAS (Non-Intent
ionally Added Su

bstances)

독성평가 및
TTC 기반 리스
크 분석 의무

개별 독성평
가

2026.09.17

PPWR 사용금지·제한 성분 목록 및 적용시기

포장재 리스크

종이컵·종이용기 PFAS 코팅

캔 내부코팅 BPA

플라스틱 트레이 NIAS

라면·소스 파우치 PFAS / NIAS

종이포장 식품 PFAS

식품·복합식품 수출기업 영향

2026.9.17부터 모든 식품 접촉용 플라스틱 자재:
사용 물질 및 NIAS에 대해 과학적·독성학적 평가
와 TTC(독성우려 기준치) 분석 필수

수출용 김치 봉투 및 용기의 코팅재가 PFAS-Free인지
화학적 분석 데이터 확보 시급.



다양한 김치 포장재



 기술 문서 구비:

포장재제조 공정, 화학적이행량검사결과등을 포함한기술 파일을반드시보유해야함.

 Declaration of  Conformity :

해당포장재가 EU의 유해물질 기준을충족한다는제조사의서명이담긴적합성선언서준비.

 재활용성입증:

향후도입될재활용가능설계(DfR) 기준 충족여부도점검대상임.

3-6.  포장재 적합성 선언서 (DoC)



Regulation(EU)No 10/2011의 제15조(Annex IV)

DOC 필수기재 항목 9대 요소

1. 발급자의 신원 및 주소

2. 제조자 또는 수입자의 신원 및 주소
3. 물질/물품의 신원 식별

4. 선언서 작성 일자

5. 관련 규정 준수 확인

6. 제한 물질(SML) 관련 정보

7. 이중 용도 첨가물(Dual Use Additives) 정보

8. 사용 사양 (Specifications on the use)

9. 기능적 장벽(Functional Barrier) 사용 여부



구분 세부 항목 주요 내용 및 목적

1. 포장재 조성 정보 원료 리스트 각 층별 수지, 접착제, 잉크의 명칭 및 CAS 번호 확인

첨가제 정보 산화방지제, 가전방지제 등 슬립제 리스트 관리

공급업체 확인서 원재료 공급사의 식품 접촉 적합성 증빙(TDS, MSDS)

2. 이행 테스트 성적서 총 용출량 (OM) Simulant B (3% 초산) 모의용매 테스트 결과

특정 이행량 (SML) 카프로락탐 등 제한 물질의 법적 한계치 준수 입증 데이터

3. 비의도적 첨가물 NIAS 평가 기록 제조 중 발생하는 불순물에 대한 위험 평가 및 스크리닝 결과

4. 제조 및 품질 관리 GMP 준수 기록 Regulation (EC) No 2023/2006에 따른 위생 제조 관리

공정 제어 데이터 가공 온도, 압력 등 화학적 안정성 유지 기록

5. 김치 특화 데이터 산성도 대응 낮은 pH에서의 박리(Delamination) 방지 및 내구성 테스트

발효 가스 영향 가스 팽창 시 인장 강도 변화 및 포장 안전성 확인

김치 수출용 포장재 기술문서(Technical Documentation) 목록(예시)

• 언어: 영어 또는 해당 수출국 언어로 작성
• 유효기간: 성적서는 보통 2~3년 주기로 갱신 (공정 변경 시 즉시 업데이트)
• 보관: 바이어에게 직접 전달하기보다 규제 당국의 요청 시 제출할 수 있도록 별도 관리

기술문서 관리 시 필수 체크사항



2030 재활용의무화

2030년까지 모든 유통포장재는 100% 재활용가

능한설계로제작 필수.

모노 머티리얼 (Mono-mater ial)

재활용효율을높이기위해복합다층 필름에서 단

일 소재(PE 또는 PP) 포장재로의전환필용

3-7.  친환경 설계 및 단일 소재 전환

수출기업 유의사항: 포장재의 BPA 기준, NIAS 독성평가, PFAS 포함 여부를 공급업체를 통해 사전 확인

포장산업 대응방향: 식물성 기반 및 생분해 친환경 포장소재 R&D를 통해 친환경 패키징 규제 대응
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2025년 3분기 기준

4-1.  한국산 식품 일본 통관 거부 현황 및 사유

자료: KATI, 2025년 3분기 농식품 통관거부 및 리콜사례 동향 분석

위생
성분 부적합



4-2.  일본 수입식품규제법

가장 핵심적인 법령으로
첨가물, 잔류농략, 미생물

기준 등을 규제

일본 내 유통되는 식품
라벨링 방식 규정

원료 농산물에 대한 병해충
유입을 차단하기 위한 검역

절차 규정



4-3.  식품위생 및 성분 관리 요건

항목 일본 기준 수출업체 대응 방향

미설정 농약 일률 기준 0.01ppm 적용 원물(배추, 고춧가루) 입고 시 농약 검사 기록 확인

설정 농약 개별 농약별 최대 잔류 허용량 준수 일본 수출 전용 계약 재배 및 비료 관리

위반 시 제재 전량 폐기 또는 반송 조치 정기적인 자가 품질 검사 시스템 구축

잔류농약포지티브리스트제도



지정 첨가물 리스트

일본후생노동성이허용한지정첨가물외에는사용금지. 

한국에서는허용되나일본에서금지색소나감미료주의.

보존료 및 착색료

김치의 발효 지연을 위해 사용되는 소르빈산(보존료) 등은 일

본의 기준치가 매우 엄격하므로 분석이 선행되어야 함.

4-4.  일본 식품위생법 첨가물 기준



4-5.  일본어 라벨링(JAS법)

주요 표기 항목

 명칭

 원재료명(알러진 포함)

 내용량

 유통기한

 보존방법

 원산지

 수입업자 명칭 및 주소

일본어 표기 필수: 가독성있는 일본어로기재



4-6.  영양성분 표시



4-7. 단계별 수입 신고 절차

1. 사전검토

성분표, 공정도, 
라벨안 체크

2. 수입신고서제출

일본 도착하 후생노동
성 검역소 수입신고서

제출

3. 심사 및 검사
서류 심사 및 필요
시 샘플링 검사

4. 통관 및 유통

검사 합격 후 세관
에 관세 납부 및 국

내 유통

동일제품의최초 수출시에는공인검

사기관의분석 결과서 첨부필수

최초 수출 시 정밀 검사
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할랄 인증 의무화와 BPOM 등록 번호 확보



인도네시아
할랄 관련 기관





모든 수입 식품은할랄인증이없으면유통이불가능하거나

'Non-Halal'  경고 문구부착

할랄
이란?



할랄인증 신청 구비서류

할랄인증 소요비용

공장 할랄 감독관 자격 및 역할







영양성분표

유통기한

할랄 표시

BPOM ML

알레르기 정보





수출 유의사항



식품수출무엇이든지상담가능

K푸드 수출상담센터



aT 수출전문가와 상담하세요! K푸드 수출상담센터





감사합니다.

질의응답
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감사합니다
김석오 Ph.D.

국제관세무역자문센터(ICTC)
kimsukoh@gmail.com

010-6285-2723

 상호관세 절세전략
 원산지 리스크 진단
 공급망 강제노동 리스크 관리
 FTA 활용 수출전략
 식품.화장품 FDA/CPNP 등록
 수출기업 무역특화교육

mailto:kimsukoh@gmail.com
mailto:kimsukoh@gmail.com
mailto:kimsukoh@gmail.com

	슬라이드 번호 1
	슬라이드 번호 2
	슬라이드 번호 3
	슬라이드 번호 4
	슬라이드 번호 5
	슬라이드 번호 6
	슬라이드 번호 7
	슬라이드 번호 8
	슬라이드 번호 9
	국가별 식품통관 거부 현황
	슬라이드 번호 11
	슬라이드 번호 12
	슬라이드 번호 13
	슬라이드 번호 14
	슬라이드 번호 15
	슬라이드 번호 16
	슬라이드 번호 17
	슬라이드 번호 18
	슬라이드 번호 19
	슬라이드 번호 20
	슬라이드 번호 21
	슬라이드 번호 22
	슬라이드 번호 23
	슬라이드 번호 24
	슬라이드 번호 25
	슬라이드 번호 26
	슬라이드 번호 27
	슬라이드 번호 28
	슬라이드 번호 29
	슬라이드 번호 30
	슬라이드 번호 31
	슬라이드 번호 32
	슬라이드 번호 33
	슬라이드 번호 34
	슬라이드 번호 35
	슬라이드 번호 36
	슬라이드 번호 37
	슬라이드 번호 38
	슬라이드 번호 39
	슬라이드 번호 40
	슬라이드 번호 41
	슬라이드 번호 42
	슬라이드 번호 43
	슬라이드 번호 44
	슬라이드 번호 45
	슬라이드 번호 46
	슬라이드 번호 47
	슬라이드 번호 48
	슬라이드 번호 49
	슬라이드 번호 50
	슬라이드 번호 51
	슬라이드 번호 52
	슬라이드 번호 53
	슬라이드 번호 54
	슬라이드 번호 55
	슬라이드 번호 56
	슬라이드 번호 57
	슬라이드 번호 58
	슬라이드 번호 59
	슬라이드 번호 60
	슬라이드 번호 61
	슬라이드 번호 62
	슬라이드 번호 63
	슬라이드 번호 64
	슬라이드 번호 65
	슬라이드 번호 66
	슬라이드 번호 67
	슬라이드 번호 68
	슬라이드 번호 69
	슬라이드 번호 70
	슬라이드 번호 71
	슬라이드 번호 72
	슬라이드 번호 73
	감사합니다.��질의응답
	슬라이드 번호 75

