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김치 유산균의 글로벌화 본격 추진!

김치(연) , 에이스바이옴과 업무협약 체결
- 김치(연), ㈜에이스바이옴에 관절 건강 기능성 유산균 기술이전 -

최근 고령화의 가속화와 고강도 운동 인구의 증가로 관절 질환 예방과

관리의 중요성이 전 세대로 확대되고 있다. 이에 따라 기능성 관절 건강 

소재에 대한 산업적 수요도 빠르게 증가하고 있으며, 김치 유산균 기반 

기능성 소재는 성장성과 시장 경쟁력을 갖춘 유망 분야로 주목받고 있다.

과학기술정보통신부 산하 정부출연연구기관인 세계김치연구소(소장 

장해춘)는 김치에서 분리한 유산균 Lactobacillus plantarum WiKim0175의

관절 건강 개선 기술을 건강기능식품 전문기업인 ㈜에이스바이옴(대표 

김명희)에 이전했다고 25일 밝혔다.

연구소는 기술 상용화 촉진을 위해 ㈜에이스바이옴과 공동 연구개발,

학술 정보 교류, 기술 자문 등을 포함한 업무협약(MoU)을 동시에 체결

하며 협력 기반을 구축했다.

이번에 이전된 기술은 김치유래 유산균 WiKim0175가 염증 반응을 억제

하고 연골세포 손상을 완화하는 기능성을 실험적으로 확인한 결과에 기
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반해 개발됐다. 이러한 효과는 관절염 진행 속도를 늦출 수 있는 잠재성을

보여주는 과학적 근거로 평가되며, 김치 미생물을 활용한 바이오헬스 소재

개발 가능성을 한층 확장하는 성과이다.

세계김치연구소는 보유하고 있는 균주 연구성과와 기술을 기업에 이전

하고, ㈜에이스바이옴은 이를 활용해 △제품 개발 △기능성 평가 △인체

적용시험 △건강기능식품 인증 등 상용화 단계를 체계적으로 추진하는 

협력구조를 마련했다. 특히 인체적용시험은 기능성 원료가 건강기능식품

으로 공식 인증받기 위한 핵심 단계로, 과학적 검증을 기반으로 한 신뢰도

높은 제품 출시가 기대된다.

이날 업무협약식에서 ㈜에이스바이옴 김명희 대표는 “김치 유산균은 

안전성과 기능성을 동시에 갖춘 천연 유래 소재로서 글로벌 시장에서 

확장성이 매우 크다”며, “세계김치연구소와의 협력을 통해 관절 건강 분야

에서 과학적으로 검증된 고품질 기능성 제품을 선보이겠다”라고 밝혔다.

세계김치연구소 장해춘 소장은 “김치는 우리 고유 발효식품이자 뛰어난

미생물 자원의 보고(寶庫)로, 이번 기술이전은 김치 유산균이 국민의 관절

건강 증진에 기여할 수 있음을 보여준 의미 있는 성과”라며 “국책 연구

기관으로서 기능성 김치유래 균주 개발을 지속하고 산업계와의 협력을 

강화해 기능성 소재 산업의 고도화에 기여하겠다”고 말했다.

한편, 세계김치연구소는 김치 및 김치 원·부재료에서 유래한 미생물 66종

(유산균 58종, 효모 8종), 총 1,447균주를 보유하고 있으며, 김치자원은행

(www.wikim.re.kr/bkri)을 통해 기업과 연구기관에 균주 분양을 제공하고 있다.

세계김치연구소는 앞으로도 김치유래 미생물의 기능성을 기반으로 바

이오헬스 기술 개발을 지속하고, 산업체 협력을 확대해 기능성 소재 산

업 경쟁력 강화와 국민 건강 증진에 기여해 나갈 계획이다.

[첨부] 그림 2매

이 보도자료와 관련하여 더 자세한 내용이나 취재를 원하시면 세계김치연구소 

글로벌문화연구단 이창현 단장(☎ 062-610-1817)에게 연락해 주시길 바랍니다.

http://www.wikim.re.kr/bkri
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그   림

[그림 1] 세계김치연구소 - ㈜에이스바이옴 기술이전 및 업무협약 체결식
(좌측: 에이스바이옴 김명희 대표, 우측: 세계김치연구소 장해춘 소장)

[그림 2] 세계김치연구소 - ㈜에이스바이옴 기술이전 및 업무협약 체결식 단체사진


